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CUESTIONARIO: Taller 2 COCINA BASICA

FICHA :N°

APRENDIZ

CIUDAD MUNICIPIO DEPTO

Tema: Vocabulario técnico de cocina

Estimado APRENDIZ como tema de investigacién a continuacién encontrara vocabulario técnico
aplicado en el area de gastronomia, el cual Ud. debera aplicar en la etapa practica de este proceso
defina los siguientes conceptos.

Macerar
Majar
Marinar
Mise en place
Medallén
Mesclun
Mignonnette
Napar
Nage
Nougatine
Omelette
Panade

. Parfait
Pate
Persillade
Petit-fours
Pilaf
Pectina
Pizca
Pintar
Quatre-épices
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v. Raspa
w. Ragolt
X. Roux

y. Salmuera
z. Tamiz aa. Tornear bb. Zeste cc. Zumo
dd. Beurre Manié



